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Фами,rия, имя, отчество к)нчгоR АНОО ЩЛО <l-{ентральный

институт
овна

!,:rT;r рождения 09.09,1978 г.

повышения квалификации
и профессиональной

[ерелодготовки))

Приrrо;кение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочего,
доA)Iit{ости с,\ч)Iiащего

ц:3324092378945
85 5- 19

(регистра]Iио!ltiый IIo.!cP)
24 авryста 2019 гопа

(.raTa лы!rч4

Решенtвм
аlпtп е сtпаtlttоннсlй

KoMu(:cuu
21.08.2019 г.

ц

lд]

,А,окумент о предшествующем ypовне образования

.Щиплом о среднем профессионiL,Iьном образовании

За врс.мя обутения сдал.(а) зачеты, эIGа\^ены по следVющи,\]. дисциrrлина.и
(,лrод_ч,r.я-м), проше,л,(а) 1пrебяую (производственное обJ,чение)
и производственн},Iо rтрактикч, итоговчю аттестацию

Наименоваяие I1peýMeToB
Общее

ко,\ичество
lIacoB

Итоrов:tя
оценка

Правовые основы профессионаjIьной

деятеJьЕости

46 отлично

Профессиональные стандарты 75 отлично

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственных
товаров

Оборулование предприятий
общественного питания

Основы калькуляции и учета

Оргапизация производства
ttредприятий общественного питания

Технология при готовлен ия блюд

Безопасность жизнедеятельности

эксlномические основы

профессиональной деятельности

присвоЕtIА квА-4.иФикАция

Повар 3 (третьего)

разряда
46

61

49

отлично

отjIично

отлlлIно

отлично

отлично

отлично

отлично

отли.Iно

Председателъ

Секртаръ_

44

з2

58

40

бз

Всего: 520 учебньrх часов


